
Mudan Restaurant
Dirch Passers Allé 32
2000 Frederiksberg

Åbningstider
Mandag lukket

Tirsdag til fredag kl. 16.00 – 21.30
Lørdag til søndag kl. 12.30 – 22.00

(Køkkenet lukker en halv time før)

Tlf. 38 88 88 21
www.mudan.dk

Dansk menukort



Kylling
60. Sauteret kylling med grøntsager i sort bønnesovs....................................................................169,-
61. Kung Pao kylling med grøntsager og peanuts i chilisovs........................................................169,-
62. Tørstegte kyllingestykker med tørret chili og Sichuan peber (med ben).........................169,-
63. DaPanJi - Krydret kyllingeret med kartofler, løg og peberfrugt (med ben)...................199,-
 (Tilføj nudler +40,-)

Lammekød
70. Stegt lammekød med spidskommen og chili................................................................................199,-
71. Braiseret lam i mørk sojasovs................................................................................................................199,-
72. Stegt lammekød med porrer.................................................................................................................199,-

Fisk & Skaldyr
80. Dybstegte �skestykker i speciel sursød sovs...............................................................189,-
81. Kung Pao rejer med grøntsager og peanuts i chilisovs............................................................189,-
82. Tørstegte rejer og blækspru�e med grøntsager og chili............................................199,-
83. Dybstegt hel �sk i sursød sovs (uden ben) (skal forudbestilles senest dagen før)...............289,-
84. Fiskestykker i stærk chilisovs med Sichuan peber og kål......................................................229,-
85. Fiskestykker i suppe på syltet kål.......................................................................................................229,-
86. Dampet hel havbars (med ben)..............................................................................................................239,-
87. Hel �sk i stærk chilisovs med Sichuan peber og grøntsager (2 stk. havbars med ben).........429,-

Tofu
90. Tofu med grøntsager (vegetar)................................................................................................................169,-
91. Mapo tofu med hakket svinekød i stærkt krydret sovs (Mulighed for vegetar)...............179,-
92. Tofu i Yuxiang sovs med grønt (vegetar)............................................................................................169,-
93. Tofu med blandet seafood.......................................................................................................................179,-

Grøntsager
100. Stegt pak choi med hvidløg....................................................................................................................149,-
101. Vegetarisk delight med kinakål, pak choi, søde karto�elnudler og gulerod.............149,-
102. Stegt choy sum..............................................................................................................................................149,-
103. Lynstegte karto�elstrimler med tørret chili og et strejf af frisk syrlighed.... . . . . . . . . . .149,-
104. Sauteret aubergine, kartofler og sivri-peber i mørk sojasovs..............................................149,-
105. Tørstegte grønne bønner med hakket svinekød og chili (Mulighed for vegetar).............169,-
106. Aubergine i Yuxiang sovs med hakket svinekød (Mulighed for vegetar)..............................159,-
107. Blisterede grønne chilipebre med koriander i sort bønnesovs...........................................159,-

Dumplings
Valg af fyld: Vegetar / Svinekød, rejer og ramsløg / Oksekød, porrer, gulerod og koriander

110. 15 stk. dumplings...........................................................................................................................................139,-
111. 12 stk. pandestegte dumplings..............................................................................................................139,-

Nudler & Ris
112. Stegte nudler med grøntsager – Vegetar / Kylling / Oksekød / Rejer.......................................139,-
113. Stegte ris med æg og grøntsager – Vegetar / Kylling / Rejer.......................................................139,-

Dessert 
Hansens flødeis med 3 kugler (vanilje, jordbær og chokolade)...............................................................79,-
Dybstegt banan med vaniljeis.............................................................................................................................79,-
Dybstegt ananas med vaniljeis...........................................................................................................................79,-
Brownie med vaniljeis.............................................................................................................................................79,-

Peking and
30.    Peking and (halv and / hel and).........................................................................329,- / 599,-

Halv Peking and:
10 pandekager, Peking and sovs, agurk og porrer i strimler 

Hel Peking and:
20 pandekager, Peking and sovs, agurk og porrer i strimler 

Den udskårne and serveres med ovenstående tilbehør.
Det resterende kød og knogler kan tilberedes e�er ønske som følgende:
suppe eller lynstegt med krydderier og forårsløg

* Skal forudbestilles senest dagen før

AutentiskKinesisk Specialitet
Svinekød 
40. Dybstegte små spareribs med hvidløg..............................................................................................179,-
41. Stegt svinenyre med løg og chilipeber.............................................................................................169,-
42. Svinekød i sursød sovs med ananas og grønt................................................................................179,-
43. Tørstegte svinetarme med grøntsager og chili............................................................................189,-
44. Dybstegt svinekød i speciel sursød sovs..........................................................................................169,-
45. Dybstegt svinekød i mørk sojasovs med sivri-peber................................................................169,-
46. Braiseret svineskank i mørk sojasovs (skal forudbestilles senest dagen før).........................289,-
47. Sauteret svinekød med løg og chilipeber i sort bønnesovs..................................................169,-
48. Braiseret svinekød med søde karto�elnudler..............................................................169,-
49. Syltet kål med søde karto�elnudler..............................................................................169,-

Oksekød
50. Stegt oksekød med chilipeber..............................................................................................................189,-
51. Stegt oksekød med syltede chilipeber.............................................................................................189,-
52. Braiseret oksekød i mørk sojasovs med kartofler......................................................................179,-
53. Oksekød i stærk chilisovs med Sichuan peber og kål...............................................................199,-
54. Stegt oksekød med porrer......................................................................................................................189,-
55. Stegt oksekød med grøntsager i sort pebersovs........................................................................189,-

Forre�er
1. Vegetariske mini forårsruller (5 stk.)....................................................................................................69,-
2. Forårsruller med svinekød og grøntsager (2 stk.)..........................................................................69,-
3. Dybstegte wontons med svinekød (5 stk.)........................................................................................69,-
4. Tempura rejer (4 stk.)....................................................................................................................................79,-

Suppe
10. Pekingsuppe med skinke, tofu og judasøre.....................................................................................69,-
11. Wonton suppe med svinekød..................................................................................................................69,-
12. Oksekødssuppe toppet med koriander.............................................................................................69,-
13. Skaldyrssuppe med rejer, blækspru�er og muslinger...................................................79,-

Kolde re�er
20. Salat med kinakål og glasnudler...........................................................................................................129,-
21. Strimlet oksekallun i krydret chilisovs..............................................................................................139,-
22. Oksetunge og oksehjerte i krydret chilisovs.................................................................................149,-
23. Salat med strimlet tofuskind.................................................................................................................149,-


